
El producto está pensado para el consumo directo, como
un snack ideal de media jornada y para paseos.
También está pensado para el sector gastronómico,
pudiendo ser utilizado como ingrediente en la
elaboración de innumerables recetas de comidas,
postres y también jugos y cócteles.

Avellanas europeas variedades Giffoni y Barcelona cultivadas
en la precordillera de la región de Ñuble, Chile. Descascaradas y
tostadas.

Producto natural.
Cultivados de manera sostenible.
Sin pesticidas ni productos químicos dañinos. 
Contiene calcio, fibras, vitaminas B y E.
Ricas en grasas monoinsaturadas (ácido oleico).
Libres de gluten
Veganas.

El producto cuenta con tres formatos
de entrega: a granel (10kg) en cajas
de cartón con una bolsa interior de
polietileno; y fraccionado en bolsas
de papel kraft con cierre ziploc e
interior plastificado, de 100g y 50g. 
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FICHA TÉCNICA

AVELLANAS EUROPEAS

CARACTERÍSTICAS

Más detalles
Especificaciones técnicas

de producto

Categoría: Frutos secos

Origen: Nacional

Composición: 100% natural

Usos: Consumo directo
y cocina

Color: Característico de la fruta
Olor: Característico a la fruta
Textura: Suave, crocante
Sabor: Propio y ligeramente tostado
País de origen: Chile
Cosecha: 2024

Aspecto: Fruto tostado, pelado y semipelado


